
WWW.ATELIER-NIJMEGEN.NL

@ATELIER_BARHOTEL

TUESDAY TILL SUNDAY 08:30 - LATE

WIFI: Gast_atelierbarhotel / WW: Welkombijatelier

WELCOME TO ATELIER. A CORNER FOR LOCALS & TRAVELER’S.
EARLY COFFEE MORNINGS, LATE COCKTAILS & EVERYTHING IN
BETWEEN. WHERE  AFTERNOONS TURN INTO LONG NIGHTS.
SLEEPOVER UPSTAIRS? WE GOT YOU! LOOKING FOR OUR
SPEAKEASY? PSSST→ SEEK BELOW!  COME AS YOU ARE & SAVOR
YOUR MOMENT !



Our coffee partner is Brinks Coffee Roasters

Espresso / Koffie • 3,3

Cappuccino • 3,8

Flat White / Latte Macchiato • 4,5

Cortado / Espresso Macchiato • 3,5

Puppuccino / Babyccino • 1,5

Roa oatmilk • Coconutmilk  • Sproud milk + 0.3

Babyccino • 1,5

(Fresh) Tea  • 3,8

Chai Latte (Dirty +1) • 4,5

Matcha Latte • 5

Caramel Iced Latte (doubble shot) • 5,5

Iced Matcha Latte • 5,5 Add strawberry or mango +0,5

LEMONADE’S

Citrus Smash • 5,3

Golden Ginger Beer • 5,3

Berry Blossem • 5,3

Tropic glow • 5,3

Homemade kombucha  • 5.5

SODAS

Coca-Cola (zero) · Lipton Tea sparkling of Green • 3,4

FeverTree · Tonic · Ginger ale · Grapefruit · Bitter lemon • 4

Fritz · Anjola  ananas · Apfelschorle • 4,5

Big Tom Tomato Juice •  5,5 

Almdudler kruidenlimonade • 5,7

JUICES/ SHAKES

Fresh Orange Juice • 4,5 / Fresh Green Apple juice • 4,5

Fresh Celery · Green apple • 5

Fresh Carrot · Ginger · Kurkuma · Orange • 5

Fresh Cucumber · Green apple · Ginger • 5

Berry Bomb • 7,5
Açai · proteïne · rood fruit · banaan · melk 

Tropical • 7,5
Kers · passievrucht · mango · kokosmelk · ananas • 7,5

BREKKY
Croissant + Jam • 3,8

Healthy Start • 6,5
2 Crackers met avocado, huttekase & kiemgroente

Warm Date Yogurt Bowl • 10
Yoghurt met dadels, olijfolie, zeezout & granola  

Açai Bowl (Frozen) • 12,5
Sambazon açai met vers fruit, amandelpasta en kokos 

Breakfast  Platter • 7 → Make your own! 
Desembrood, jonge kaas, boter & gekookt ei. 
Add ⟶ Croissant +3 / Jam +1 / Gegrilde banenbrood +3 / Avocado Smash +2 
Yoghurtje met granola en vers fruit +4  / verse orange juice +4

French Toast • 11
met vijgen, griekse yoghurt & maple syrup

Tosti Grilled Cheese & Tomato • 7

LUNCH
Egg Salad Sandwich • 8,5

Make Your Own Toast • 7,5
Toast with butter: 
Add ⟶ Oude kaas met mosterdmayo +2, Avocado mash met kruidenolie +2, Zalm +4 

Mortadella & Burrata Toast • ?
Met citroen, basilicum & pistache 

NY Bagel Salmon • 14
Met roomkaas, avocado, kappertjes, dille & citroen 

Crispy Chicken Brioche  • 13,5
Met koolsalade & cheddar kaas

ATELIER Smash Burger • 19
Met burgersaus, augurk, tomaat & frietjes 

Warm Goat Cheese Salade • 16 
Granaatappel, slamix, pistache, verse munt & peterselie met groene kruiden olie

Grilled Aubergine Flatbread • 13,5 
Yoghurt, citoen, tahini, granaatappel & feta

Steak Tartar with Fries • 16

KIDS MENU 
Tosti Kaas Klein • 4
Yoghurt & Fruit • 6
Tagliatelle met Tomatensaus• 6
 

COFFEE & BRUNCH

COFFEE BAR

TILL 4PM

Atelier Brownie • 4,5
Banana Almond Cake • 4,5
Glutenvrij

Cinnamon Bun • 5 op=op
Lemon Muffin • 5
Cookie Collection  •  4
Loaded Carrot Cake  • 5.5
Apple Pie • 5

ATELIIER BAKERY

TILL 4PM
Add Extra:

Gekookt eitje +1

Bacon +2,5

Zalm +4

Avocado mash +2

TILL 4PM

ALL HOMEMADE

ALL OUR DESEM TOAST IS 

LOCAL FROM PITTMANS

LET THEM EAT CAKE LOCAL FROM

PATISSERIE PASTEL &

TRASH’URE TAARTEN

HOMEMADE

→ →

→

→

SNACKS, BARFOOD, DRINKS  & WINES 
→

→ Make it a bagel? Yes!

→ Make it a salad? Yes!

“ORDER THE RIGHT COFFEE DOSE”



PLATTERS ALL DAY

Meal to share for two, small bite for three or more!

Signature Platter •  23

Charcuterie, Kazen, Bruschetta, Olijven, gerookte

amandelen, desembrood, aioli en meer

Big Patrón Platter • 42

Atelier burger, Birria Taco’s met Gestoofde

Rundernek (2st.) Padrón Pepers en Frietjes 

SNACKS

Pitmans desembrood met kruidenboter • 7,5

Olijven • 6,5

Oesters • 1x 4 | 3x 11 | 6x 21

Smoked almonds • 6,5

Charcuterie • 15

Eendenrillette met brood, zuur en boter • 9,5

Ansjovis met citroen en ciabatta • 9,5

Camembert uit de oven met ciabatta • 16,5

Albondigas: Pittige spaanse gehaktballetjes • 11

Bruschetta classic met tomaat en basilicum • 10

FRIED SNACKS

Padrón Peppers • 8

Vega Gyoza 7st. • 9,5

Bitterballen 8st. • 9,5

Chicken Popcorn • 12

Frietje met mosterd mayo • 6

SHARING BITES 
Caprese Deluxe • 13
Tomatensalade met burrata & balsamico 

Beef Tataki • 14,5
Ponzu, chili-olie & lente-ui 

Grote Gamba’s • 9 / 17
met Aioli en citroen, 3 of 6 stuks 

Fried Aubergine • 12
In passata met citroen & parmezaan 

Steak Tartaar • 16
Met frietjes & remoulade 

Gestoofde Zeebaars • 14,5
In boter en witte wijn met tomaatjes 

Mortadella Spiesjes (2st.) • 12
Met stracciatella & pistache 

BAR FOOD
Good mood, good food (dinner) 

Atelier Burger • 19
Bacon, cheddar, burgersaus, augurk, ui, sla, tomaat & frietjes

Birria Taco’s (2 st.) • 18,5
Gestoofde rundernek, avo mash, limoen & birria jus

Tagliatelle Meatballs • 19
Gehaktballetjes, tomatensaus, Parmezaan & bieslook

Karma Kebab Kapsalon (V) • 18
Karma kebab, frietjes, kaas, frisse salade & aioli

Fried Fish Taco’s (3 st.) • 16
Krokante lekkerbek, koolsalade, avocado, ingelegde rode ui &
chipotle-limoenmayo

Spiced Shakshuka • 18,5
Pittige tomatensaus, paprika, feta, eieren & flatbread

FROM 4PM 

DRINK & WINES 
→

Atelier Brownie • 5
Banana Almond Cake • 5
Glutenvrij

Cinnamon Bun • 6 op=op
Lemon Poppyseed Muffin • 6
Cookie Collection  •  4
Loaded Carrot Cake  • 6.5
Apple Pie • 6

ATELIIER BAKERY

LOCAL FROM

PATISSERIE PASTEL &

TRASH’URE TAARTEN

HOMEMADE

→

→

ALL DAY

FROM 4PM 

ALL DAY

“CALORIES DON’T COUNT HERE”

SNACKS & BARFOOD



DRAFTS

Stella Artrois pils • 3,9
Franziskaner  weizien 5%  • 6,3/ 50cl 8,8
Leffe Blond 6,5% • 5,8
Wisseltap • {..}

BOTTLES

‘t IJ IJwit 6,5% • 6,3
La Trappe Wit 5,5% • 6,5
Vedett IPA 5,5% • 6,5
Oersoep Hopfather IPA 5% • 7
Brugse Zot 6% • 6,3
Orval 6,2% • 6,8
Duvel 8,5% • 7
Texels Skuumkoppe 6% • 7
La Trappe Dubbel 7% • 6,5
Eeuwige Jeugd Bullebak 7,7% • 7,3
Tripel Karmeliet 8,4% • 6,8
Fourchette Tripel 7,5% • 6,8
Westmalle Tripel 9,5% • 6,8
La Trappe Isid'or 7,5% • 7
Kasteel Rouge 8,5% • 7
Oersoep Lazy Daisy 4,8% • 6,8
Corona 4,5% • 6

ALC. FREE BEERS

Stella Artois 0,0% • 4,8
Hoegaarden wit 0,0% • 5,5
Leffe Blond 0,0% • 5,5
Krombacher Radler 0,0% • 5,5
Oersoep Big Bob IPA 0,3% • 6,5
Corona Cero 0,0% • 6

SIPPING SHOTS 

Red Vermout on the rocks & orange peel• 6
Mezcal Joven • 6
DON JULIO Tequila Reposado • 8
Grappa Moscato Mazzetti • 6
Port Tawny of Ruby • 6,5
Port Tawny 10y • 11

CLASSIC COLLECTION

Cuba Libre: Dark rum, coca cola zero, lime • 9

Espresso Martini: Smirnhoff vodka, khalua & espresso • 12

Pornstar Martini: Vanilla vodka, passievrucht, passoa & lime • 13

Cosmopolitan: Smirnoff vodka, cointreau, cranberry & lime • 12

Paloma: Don julio tequila, fever tree grapefruit • 12,5

Margarita: Don julio tequila, grand marnier & lime • 14

Negroni: Dolin red vermouth, tanqueray gin & campari • 12

SIGNATURES 

50/50 Sour: Makers mark, disaronno, lemon & foamy • 11,5

Atelier. Signature: Mezcal, ginger beer, lime & chili-honing • 14

Clementine Vanilla Sour: Vodka, mandarine, vanille & lemon• 13,5

Vanilla Old Fashioned: Makers mark, vanille & sinaasappel • 11,5

G&T’S

Purple Rain: Tanqueray blackcurrant & ft. tonic • 12

Sir Edmond Gin: Sinaasappel, kaneel & ft. clementine  • 13,5

Hermit Coastal Gin: Rozemarijn & ft. tonic  • 14

SPRITZ & MORE

Aperol Spritz • 8,5

Limoncello Spritz • 8,5

Kletzer Hardzeltzer • 6 Ask the staff for flavours!

Tinto de Verano • 6,5

KARAF 1L

KARAF 1L: Sangria Wit of Rood (Cava+10) • 26

KARAF 1L: Aperol Spritz • 38

MOCKTAILS

Basil & Bloom: 0.0 Gin, Citrus & Basil, Sparkeling Water • 7,8

Golden Hour: Pasionfruit, Mango, Coco, Crodino Rosso & Sparkeling

Water : • 6,8 

The Berry Afair: Berries, Ginger ale, Rosemary & Sparkeling Water • 7

BEERS COCKTAILS & MORE

DRINKS

On the rocks or straight up!

 WINES 
→

“DRINK NOW. ADULT LATER.”
Discover our premium Whisky/Cognac/liqueur
collection at the bar!



WHITE 

Muscadet Sur Lie, Loire – Melon de Bourgogne • Citrus, mineraliteit en licht romig

Domaine des Vals Blanc - Languedoc-Roussillon – Grenache, Marsanne • Bloemig, sappig wit fruit en citrusaccenten

Raimun Verdejo (Natuur) - Castilla y León, Spanje• Fruitig en fris, met een levendige afdronk

Riesling Raddeck -  Rheinhessen, Duitsland • Steenfruit, citrus, oranjebloesem en een snufje koekkruiden

Cendrillon 2021 (Natuur) – Touraine, Frankrijk, Sauvignon Blanc • Kruisbessen, limoen & mineralig 

Grüner Veltliner,  Jurtschitsch, Kamptal, Oostenrijk • Lichte tuinkruiden en elegante mineraliteit

Domaine Les Charmettes -Languedoc, Chardonnay • Tonen van perzik en appel, een fris zuivere afdronk

Chair Blanche 2022 (Natuur), Roussillon, Frankrijk – Grenache Gris, Macabeu • Rond, licht romig en frisse afdronk

Rioja Blanco Fermentado en Barrica – Marqués de Goroa, Spanje • Licht vol en rond, met behoud van fris fruit

A Grand Pas Chardonnay 2024 (Natuur) – Languedoc • Fruitige en gastronomische tonen

Côtes du Rhône Blanc, Frankrijk – Grenache Blanc, Viognier • Romig en zacht

Viré-Clessé Chardonnay 2021 – Mâconnais, Bourgogne • Romig, soepel, krachtig met subtiele houttonen

BUBBLES 

Cava Brut Nature - "Black Label”, Penedès, Spanje - Macabeu, Xarel-lo, Parellada 

Alchoholvrije Bubbel 0.0% - Verduguez, La Mancha, Spanje - Verdejo 

Ribolla “R_B_L Friuli” - I Clivi, Friuli, Italië - Ribolla Gialla • Fris, mineralen en verfijnd met veel karakter

Champagne “Blanc de Noirs Grand Cru” - Michel Arnould & Fils, Frankrijk - Pinot Noir • Fruitig en rijk

WINES

6,5 / 32

6 / 30

56

7,3 / 37

52

52

6,8 / 34

50

7 / 35

47

48

65

 

7 / 38

7 / 38

54

72

ROSE

‘Domaine de la Bastide’, Frankrijk - Caladoc, Syrah, Merlot • Fris met aardbei, framboos en  vleugje kruiden

"Colheita Rosado”, Portugal - Aragonez, Touriga Nacional • Sappig, rond, met een frisse en afdronk

Château d’Ollières, Provence - Grenache, Cinsault • Vol fijn rood fruit & zachte kruidigheid 

6,2 / 31

43

52

RED 

Pinot Noir – Gerd Stepp, Pfalz, Duitsland • Fruitig, elegant en met licht aardse tonen

Segredos de São Miguel, Alentejo, Portugal • Soepel, fruitig met een zwoele smaak 

Morenico Rovellotti 2019, Piemonte, Italië – Nebbiolo, Vespolina, Bonarda • Fris, sappig en levendig.

Tai Rosso, Ca'Basso, Vincenza, Italië • Fruitig, lichte aardse tonen en soepel

Le Rouge des Cornus 2019 (Natuur), Loire – Cabernet Franc • Rood fruit, fris en subtiele kruiden

Grololo Rouge 2021 (Natuur), Loire – Grolleau • Licht fris, met rood fruit en een subtiel pepertje

VDP des Cévennes 2021 (Natuur) – Joé Chandellier, Languedoc – Aramon, Carignan • Licht en sappig, verfijnde aroma

Valpolicella Classico Superiore 2023, Veneto, Italië • Aardse tonen en subtiele tannines

Selengaia Chianti, Toscane, Italië – Sangiovese, Cab. Sauvignon, Merlot • Elegant, smaakvol met verfijning 

Cantodoro Riserva, Sicilië, Italië – Nero d’Avola, Cab. Sauvignon • Tonen van zoethout en vanille

Radacini Reserve, Stefan Vodă, Moldavië – Cab. Sauvignon, Merlot, Syrah • Donker fruit en zoete kruiden

Donna Elena, Puglia, Italië– Aglianico • Droog & zwoel met zacht donker fruit

Crozes-Hermitage 2021, Rhône, Frankrijk – Syrah • Krachtige met stevige structuur

Barolo 2018, Giacomo Fenocchio, Piemonte, Italië – Nebbiolo • Krachtig en kruidig met klassieke diepgang

Amarone 2016 – Gino Fasoli, Veneto, Italië – Corvina, Rondinella, Molinara • Weelderig met bramen en kersen

39

6 / 30

47

6,4 / 32

58

63

57

48

50

6,8 / 34

50

7,2 / 37

60

70

72

SEE YOU NEXT TIME
→
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