Brunch

Order till 16h

Breakfast & Bowls

Croissant 4

w/ huisgemaakte jam

Lemon Curd Scones 7,8

w/ citrus hangop

French Toast 9

w/ citrus hangop, jam & vers fruit

Acai Bowl 12

w/ vers fruit, amandelpasta, kokos & chocola
Yoghurt Bowl 9

w/ homemade granola, vers fruit & kokos viokken
Coppa di Parma Melted Croissant 8

w/ kaas, honing, tijm & rucola

Waffles

Chicken & Waffles 14,5

w/ maple syrup & watermeloen salade met feta & munt
Salmon & Waffles 15,5

w/ citrus hangop, gepocheerd ei, spicy mango & avocado
Strawberry & Waffles 10,5

w/ basilicum, witte chocolade & créme fraiche

Go To’s

Avocado Toast 17

w/ feta, gepocheerd ei & cherrytomaat
Chimichurri Tosti 10,5

w/ chimichurri, tomaat & jonge kaas

Loaded Tosti 10,5

w/ feta, hummus, gegrilde paprika & jonge kaas
Tuna Melt Wrap 12

w/ libanees brood, rode kool, roze alioli, rucola, tabasco & kaas

Scrambled Egg Pinsa 12
w/ oude kaas, bosui, sla, ingelegde ui, tomaat & feta
Uitsmijter 13

w/ 3 eieren, jonge kaas & veldsla

Specials

Smoked Salmon Toast 15,5

w/ citrus hangop, gepocheerd ei, spicy mango & avocado
Philly Cheesesteak 15,6

w/ entrecote, kaassaus, rode kool & jalapefio
Crispy Chicken Toast 14,5

w/ glazed kippendij, koolsalade & ingelegde ui

Extra Options

Avocado +2
Bacon +25
Salmon +4,5

Old Cheese +15
Poached Egg +15

All Day Platters, Bites ¢ Bistrot

From 11h till late

Platters
Meal for two, small bite for three or more!

The Dutch 21

w/ bitterballen, brood, boter, tonijnsalade, zuurtjes, oude kaas & hammen

Mezze 26

w/ libanees brood, hummus, tomatensalsa, olijven, groente sticks & falafel

(vegan)

Peking Duck 35

w/ geroosterde eend, peking pancakes, mango, komkommer, lente ui & hoisin

Mi Amore 38

w/ ceviche tostada, pinsa prosciutto, pimiento de padron & fried calamaris

Mexican Flank Steak 49

w/ getrancheerde bavette met dips: mango gel, chimichurri, venkel/tomaat
salsa. Geserveerd met tostada’s, parmazaan truffel frietjes & koolsalade

Fried Snacks
Fries6,5 w/ oregano, parmazaan & mayo
Bitterballen 8st. 9,5
Vegan Bitterballen 8st. 9,5
Cauliflower Bites 14
Chicken Popcorn 16
Calamaris 14
Pimientos de Padrén 7,5
Gyoza7st. 85

Bruschetta & Pinsa

Bruschetta Classic 10 Optie: burrata +3

w/ tomaat, basilicum & balsamico
Bruschetta Pesto 10

w/ kappertjes pesto & ansjovis

Pinsa Italiano 14,5 Optie: burrata +3

w/ tomatensaus, prosciutto & basilicum

Pinsa Del Bosco 14,5

w/ creme fraiche, paddenstoel met kruidenolie & parmazaan

Pinsa Classic 13,5

w/ gekarameliseerde ui, oude kaas, veldsla & aioli

Salads

Burrata Salad 16
w/ cherrytomaat, gekarameliseerde walnoot,
frambrozen dressing & brood

Caesar Salad Shrimp 17,5
w/gepaneerde gamba, caesar dressing, parmezaanse
kaas, honing-spek & brood

Watermelon Salad 13

w/ feta, munt & ciabatta

Bites

Bread 8 w/ kruiden beurre noisette & dip
Olives 6,5

Smoked Almonds 6,5

Classic Fuet 77

Charcuterie 15

Canned Sardines 13

Gamba Pill Pill 74

Ceviche Tostadas 71

w/ passievrucht schuim, citroen mayo, tomaten/venkel salsa & koriander (2st.)

Brioche Steak Tartare 17

w/ chimicurri & limoen mayo (2st.)
Saltimbocca 4,5

w/ varkenslende, prosciutto & salie
Camembert 15,5

w/ ciabatta & groente sticks
Loaded Fries 14

w/ kimchi, aioli, kaassaus & salade

Main Order from 5pm

To eat alone or to share, whatever you like!

Green Asparagus Pasta 18
w/ spaghetti aglio e olio & parmezaanse kaas

Entrecote 24,5

w/ wortel, gekruide beurre noisette & friet

Melanzane alla Burrata 21

w/ zacht gegaarde aubergine in tomatensaus met burrata

Atelier Burger 19

w/ kaassaus, honing-spek, augurk, tomaat & friet

Vega Beyond Meat Burger 19

w/ kaassaus, bbq saus, augurk, tomaat & friet

Finish

Creme Brilée 8

Atelier Brownie 4,5

NY Cheesecake 5

Cinnamon Roll w/ white choco creme 6

Digestief or coffee to finish? Ask our team!

Heb je allergieén of andere opmerkingen/wensen?
Geef dit dan door bij de bediening, dan kijken we graag samen
naar de mogelijkheden.

Bars

Atelier



Coffee, Cakes, Juices & Soda’s

Coffee’s & Tea

Espresso / Koffie 32
Cappuccino 3,6

Flat White 4,4

Latte Macchiato 4

Koffie Verkeerd 4

Cortado / Espresso Macchiato 3,5
Iced Latte 45

Chai Latte 4,7 (Dirty chai +1)
Matcha Latte 4,8 (Option Iced)
Iced Strawberry Matcha 5,8
Iced Mango Matcha 5,8

Volle Melk, Kokosmelk of Havermelk: You name it!

Decafe +0.5 | Extra shot espresso +1| Caramel, hazelnoot, vanille of lavendel siroop +0.5

Thee 3,6/ Pot 7,5

Earl Grey | Pure Green | Cactus Vijg | Blackberry Pepper | Green Chai |
Relax & Easy | Rooibos

Fresh Tea: (Make your own) 4 / Pot 8

Munt | Gember | Sinaasappel | Citroen | Kurkuma

Cakes

Atelier Brownie 5

Carrot Cake 6

Banana Cake 4,5

NY Cheesecake 5

Appelpie 6

Cinnamon Roll w/ white choco creme 6
Fresh Juices ordertilich

Orange Juice 4,5

Apple Juice 4,5

Basic Bitch; w/ selderij & apple 5

Retro; w/carrot, ginger, kurkuma & orange 5
Waalstrand; w/ cucumber, apple & ginger 5

Shakes ordertilieh
Nude Mango (vegan) 7
Strawberry Protein Shake 7,5
Soda’s

Coca-Cola (Zero) | Lipton IceTea or Green 34
Chaud. Rood 20cl & 75cl 3/ 6

Sparkling Homemade Lemonades 5,3
Citrus Movement | Ginger Beer | Wilde ljsthee | Peer |
Gekke Bessen | Mango | Passievrucht

Homemade Rooibos Rabarber Kombucha 5,7

Fever Tree Tonic | Ginger Ale | Pink Grapefruit | Bitter Lemon 4

Fritz Anjola Limo Ananas | Apfelschorle 4,5
BATU Kombucha Ginger Lemon 5,7
Big Tom Tomato juice 5,5
Almdudler (kruidenlimonade) 5,7
Alcohol Free Drinks

Alchoholvrije Bubbel 0.0% - 6,5

Gulpener Pilsner 0,0% - 5
Gulpener Weizen 0,3% - 5,5
Gulpener IPAO,3% - 5,5
Gulpener Radler 0,0% - 5

Brugse Sportzot Blond 0,4% -6,8
Oersoep Big Bob IPA 0,3% - 6,8

Mocktails

0.0 lavender Gin & Tonic 7,8
Honey Mule 6,8

Crodino Rosso Spritz 7
Negroni 0.0 7,5

Cocktails
Cuba Libre 9
Disaronno Sour 115
Espresso Martini 12
Pornstar Martini 13
Cosmopolitan 12
Margarita 14
Paloma 125
Clementine Vanilla Sour 13
Atelier. Signature 4
Lavendel Spritz 12
Negroni 12
Vanilla Old Fashioned 71,5

G&T Purple rain 12

G&T Orange 12

G&T Sir Edmond 13,5
G&T Hermit coastal Gin 14

Aperol, Limoncello or Campari S
Stelz Lime, Raspberry or Mango

Cocktails ¢ Wines

Check our open distilled selection at the bar

w/ havana club dark rum, coca cola zero, limoen

w/ disaronno, citroen & foamy

w/ smirnhoff vodka, khalua & espresso

w/ vanilla vodka, passievrucht, passoa, limoen & foamy

w/ smirnoff vodka, cointreau, cranberrysap & limoen

w/ don julio tequila, grand marnier & limoen

w/ don julio tequila, fever tree grapefruit

w/ smirnoff vodka, mandarine likeur, vanille, citroen & foamy
w/ mezcal joven, fever tree ginger beer, limoen & chili-honing
w/ jonge jenever, limoen, lavendelsiroop & bruiswater

w/ tanqueray gin, rode vermouth & campari

w/ makers mark bourbon, vanille & bitters

w/ tanqueray blackcurrant & fever tree tonic water
w/ tanqueray Flor the sevilla & fever tree tonic water
w/ sinaasappel, kaneel & fever tree clementine tonic
w/ rozemarijn & fever tree tonic water

pritz 85
5

Sangria 1L rood of wit 23 (+10 met cava)

Tinto de Verano 6

Open Wines
Ask for our extended wine list with bottles from our basement
Bubbles
Cava Brut Nature "Black Label” 68 42
Mas Oliver Rosé Cava 68 42
Rose
‘Domaine de la Bastide’ Grenache, Caladoc, Frankrijk (fruitig/floraal/beetje rond) 62 31
Colheita Seleccionada Rosado, Portugal (fris/licht/kruidig) 68 34
White
Grenache Blanc, Marsanne, ‘Cellier des Demoiselles’, Languedoc, Frankrijk (fris/floraal) 56 28
Chardonnay ‘Domaine les Charmettes’, Languedoc, Frankrijk (vol/sappig) 68 34
Muscadet ‘JeanPascal Aubron’, Frankrijk (mineralig) 65 32
Rioja Blanco, ‘Marques de Garoa’, Spanje (tropisch/vanille) 68 34
Riesling, ‘Weingut Raddeck’, Duitsland (fris/elegant) 72 37
Wisselende natuurwijn I
Red
Segredos de Sao Miquel, Portugal (soepel/fruitig) 56 28
Cantodora Riserva, Nero d’Avola, Cabernet Sauvignon, Italie (vol/kruidig) 64 32
Pinot Noir ‘Gerd Stepp’, Duitsland (soepel/fruitig) 68 34
Aglianico, ‘Cantore di Castelforte’, Italie (vol/kracht) 72 37
Beers
Drafts
Gulpener UR-Pils 34 (fluitie) / 3,7 (vaasje) La Trappe Tripel 8% - 6,4
Gulpener UR-Weizen 53% 5,9 (33cl)/ 83 (50cl) Eeuwige Jeugd Bullebak 7,7% - 7,3
atelierHoppy Blond 6,5% 58 Gulpener Gerardus Tripel 8,5% - 6,5
Gulpener - Tapdans &4 Tripel Karmeliet 8,4% - 6,8
Collab Gulpener & Mikkeler 4 Fourchette Tripel 7,5% - 6,8
Two Chefs - Funky Falcon 5,2% 57
Two Chefs - White Mamba 5% 57 Two Chefs - Green Bullet 57% - 6,8

Bottles
"tij - ljwit 6,5% - 6,3
Korenwolf witbier 6% - 6

Gulpener Gerardus Dubbel 7% -

Two Chefs - Howling Wolf 6% -

Brugse Zot 6% - 6,3
Gulpener Blond 6,5% - 5,8
“tij Blondie 5,8% - 6,3
Lamme Goedzak 7% - 7,2

Two Chefs - Bon Chef 5% - 6,8
Oersoep Hopfather 5% - 7
Jopen Hop Zij Met Ons (Glutenvrij) 6% - 6,8

58 Kasteel Rouge 8% - 7

6,8 Oersoep Lazy Daisy 6,5% - 7
Two Chefs - Sunset Suzy Sour 4,8% - 6,8
Corona -6/ (Bucket 6st. 30)
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