Atelier

A corner for locals & traveler’s

Psst! Did you know we have a hotel upstairs?
Book your stay for tonight!

Wifi: Gast_atelierbarenhotel | ww: Welkombijatelier



COFFEE'S/TEA

Espresso / Koffie « 3,3 /—\ Always time for cake!
Cappuccino * 3,6

Flat White / Latte Macchiato * 4,5

Cortado / Espresso Macchiato « 3,5

Iced Americano * 4

Iced Latte (doubble shot) * 5

Melk « Havermelk « Kokosmelk You name it!

(Fresh) Tea * 3,9

Ask the staff for our different flavours

CHAI/MATCHA — Make it iced?
Chai / Matcha Latte (Dirty +1) « 5
Strawberry / Mango Iced Matcha + 6

HOMEMADE LEMONADES
Citrus Movement - Lady Rhubarb - Ginger Beer -
Gekke Bessen - Passievrucht * 5,3

Homemade kombucha rooibos/rabarber ¢ 5.5

SODA'S

Coca-Cola (zero) - Lipton Tea Lemon of Green ¢ 3,4
FeverTree - Tonic - Ginger ale - Grapefruit - Bitter lemon « 4
Fritz - Anjola ananas - Apfelschorle + 4,5

BATU Kombucha ginger lemon ¢ 5,7

Big Tom Tomato Juice * 5,5

Almdudler kruidenlimonade ¢ 5,7

FRESH JUICES Till 4pm

Orange juice * 4,5/ Green Apple juice * 4,5
Selderij - Green apple * 5

Carrot - ginger - kurkuma - orange * 5

Cucumber - green apple - ginger * 5

SHAKES Till 4pm

Berry Bomb; acai - proteine - zwarte/rood fruit -
banaan - amandelmelk « 7,5

Tropical; acerola kers - passievrucht - mango -

kokosmelk - ananas * 7,5

CAKES / SWEETS
Atelier Brownie « 5
Banana Cake ¢ 4,5

Cheesecake * 5

Apple Pie * 5,5
Cinnamon Roll * 6

Can't Choose? Dessert Platter « 16

BREKKIE

Till 4pm

Croissant met Jam ¢ 3,8

Yoghurt Bowl * 9.5

Granola - vers fruit: kokos

Acai Bowl Frozen * 12,5

Vers fruit - amandelpasta - kokos

Strawberry n" Waffles « 10

Creme fraiche - basilicum - limoen

SANDWICHES

/\ Spice Up: zalm +4,5 - bacon+2,5

Smashed Avocado Toast * 12

Gepocheerd of gebakken eitje - tomaat - parmezaan

Crispy Chicken Brioche * 13,5

Brioche - koolsalade - spicy buffalo saus

Croque Atelier » 10,5 ‘

Make it vega without ham? Sure!

Beenham - jonge kaas - mosterd - augurk

Mortadella/Burrata Sandwich * 12

Burrata - pistache

SIGNATURES

ey

Chicken n’ Waffles » 13,5 Extra bacon? +2,5

Buffalo saus - maple syrup - ranch dressing

Steak Tartaar + Frietjes * 16

Zuurtjes - remoulade

Egg's Bacon & Waffles « 12,5

Gebakken eieren - maple syrup - bosui

Gegrilde Pompoen Salade ¢« 16,5

Gegrile pompoen - quinoa - feta - tahini - granaatappel

COFFEE & BRUNCH




BORREL

Knollentuin desembrood met kruidenboter « 7,5
Olijven * 6,5

Oesters* 1x4 | 3x 11 | 6x 21

Smoked almonds * 6,5

Charcuterie * 15

Eendenrillette met brood, zuur en boter * 9,5

Camembert uit de oven met ciabatta * 16,5
Albondigas: Pittige spaanse gehaktballetjes « 11
Bruschetta classic met tomaat en basilicum ¢« 10

Bruschetta ansjovis en peterselie salade * 12

FRIED SNACKS
Padron Peppers ¢« 8
Vega Gyoza 7st. * 9,5
Bitterballen 8st. * 9,5
Chicken Popcorn « 12

Frietje met Remoulade * 6

PLATTERS
Signature Platter » 23
Charcuterie, Kazen, Bruschetta, Olijven, gerookte

amandelen, desembrood, aioli en meer

Summer Platter * 34
Gamba'’s aioli, Burrata met tomaat, padrén peppers,
bruschetta Ansjovis met peterselie salade

(Optioneel vega met gegrilde bimi/ricotta & classic bruschetta)

Big Patron Platter ¢ 42
Atelier burger, Birria Taco’'s met Gestoofde

Rundernek (2st.) Padrén Pepers en Frietjes

BITES, PLATTERS &
BARFOOD TO SHARE!

SHARING BITES

Caprese Deluxe « 13
Tomatensalade met burrata en balsamico

Beef Tataki * 14,5
Ponzu, chili-olie en lente-ui

Grote Gamba's *9/17
met Aioli en citroen, 3 of 6 stuks

Fried Aubergine « 12
In passata met citroen en parmezaan

Steak Tartaar * 16
Met frietjes en remoulade

Gestoofde Zeebaars * 14,5
In boter en witte wijn met tomaatjes

Mortadella Spiesjes (2st.) » 12
Met stracciatella en pistache
Gegrilde Bimi « 12

Met kruidenricotta en groene olie

BARFOOD

Atelier Burger + 19
Met Bacon, burger-saus, ui, augurk, cheddar, sla, tomaat en
frietjes

Gegrilde Pompoen Salade * 16,5
Quinoa, rucola, feta, granaatappel en tahini dressing

Birria Taco's met Gestoofde Rundernek (2st.) » 18,5
Limoen, birria saus, guacamole en kaas

Catch of the Week; « {..}
Check het bord of vraag het aan de bediening

Week Dish; « {..}
Check het bord of vraag het aan de bediening

Tagliatelle ai Gamberi e Pomodoro * 20
Met homemade tomatensaus en grote gamba’s
FINISH

Créme Br(ilée * 7,5
Lava Cake en Vanille ijs « 7,5
Check onze Sweets & Cakes

FOOD



Drafts

Gulpener UR-Pils « 3,7

Gulpener Weizen 5,3% -« 6,3/ 50cl 8,8
atelierHoppyBlond6,5% * 5,8
Gulpener - Tapdans {..}

Two Chefs - Funky Falcon 5,2% ¢ 5,7
Wisseltap {..}

Wit
‘t ij ljwit 6,5% * 6,3
Korenwolf witbier 6% ¢+ 6

Blond

Brugse Zot 6% * 6,3
Gulpener Blond 6,5% * 5,8
‘t ij Blondie 5,8% * 6,3
Lamme Goedzak 7% * 7,2

Karaffen 1L
Sangria wit of rood (cava+10) « 26
Aperol Spritz Karaf « 40

Signatures

Atelier. Signature * 14
Mezcal, ginger beer, lime & chili-honing

Clementine Vanilla Sour « 13,5
Vodka, mandarine, vanille & lemon

Margarita * 14
Don julio tequila, grand marnier & lime

Casual
Aperol Spritz « 8,5

Limoncello Spritz « 8,5
Stelz Mango * 6

Tinto de Verano * 6,5

COCKTAILS

BEERS
IPA

Two Chefs Green Bullet 5,7% ¢ 6,8
Two Chefs Bon Chef 5% « 6,8
Oersoep Hopfather 5% « 7

Jopen Hop Zij Met Ons (GV) 6% * 6,8

Tripel
La Trappe Tripel 8% * 6,4
Eeuwige Jeugd Bullebak 7,7% * 7,3

Gulpener Gerardus Tripel 8,5% ¢ 6,5

Tripel Karmeliet 8,4% - 6,8
Fourchette Tripel 7,5% « 6,8

Dubbel

Gulpener Gerardus Dubbel 7% * 5,8

Two Chefs Howling Wolf 6% * 6,8

Fruit/Sour

Kasteel Rouge 8% ¢ 7

Oersoep Lazy Daisy 6,5% * 7
Two Chefs Suzy Sour 4,8% + 6,8

Corona 6 / Bucket 6st. 30

Alc Free Beers

Gulpener Pilsner 0,0% ¢ 5.5
Gulpener Weizen 0,3% * 6
Gulpener IPA0,3% * 6
Gulpener Radler 0,0% * 6
Gulpener Blond 0,0% ¢+ 6
Oersoep Big Bob IPA 0,3% * 6,8

Highballs
Negroni* 12

Vanilla Old Fashioned * 11,5

Go-To
Cuba Libre « 9
Dark rum, coca cola zero, lime

Disaronno Sour * 11,5
Disaronno, lemon & foamy

Espresso Martini * 12
Smirnhoff vodka, khalua & espresso

Pornstar Martini « 13
Vanilla vodka, passievrucht, passoa & lime

Cosmopolitan « 12

Smirnoff vodka, cointreau, cranberry & lime

Paloma « 12,5
Don julio tequila, fever tree grapefruit

Sipping Signatures

Red Vermout on Ice and a Olive * 6
Mezcal Joven * 6

DON JULIO Tequila Reposado ¢ 8
Grappa Moscato Mazzetti * 6

SIPPING SHOTS

Gin & Tonic
Purple Rain * 12
Tanqueray blackcurrant & ft. tonic

Sir Edmond ¢ 13,5
Sinaasappel, kaneel & ft. clementine

Hermit Coastal Gin * 14
Rozemarijn & ft. tonic

Mocktails
0.0 Lavender Gin & Tonic* 7,8

Honey Mule - 6,8
Gingerbeer, honing-chili siroop & lime

Crodino Rosso Spritz * 7
Crodino rosso, alc. vrije bubble & soda

Rabarber Spritz « 7
Rabarber, alc. vrije bubble, munt & soda

Port
Tawny / Ruby * 6,5
Tawny 10y « 11

DRINKS

Discover Our Premium

Whisky and Cognac

Collection at the Bar


https://www.madeschenkt.nl/assortiment/168415/tequila/840341/don-julio-tequila-reposado

BUBBLES
Cava Brut Nature "Black Label”, Penedés, Spanje - Macabeu, Xarel-lo, Parellada * 6,8/42
Strogeel met groenachtige reflecties, fijn geintegreerde mousse.

Rosé Cava Mas Oliver Pont Roma, Penedeés, Spanije - Grenache, Pinot Noir * 6,8/42
Het fruitige van de rosé maakt hem zeer prettig om te drinken. Heerlijk fris, levendig en goed gestructureerd.

Alchoholvrije Bubbel 0.0%, Verduguez, La Mancha, Spanje - Verdejo * 6,8/42
0.0% bubbel, gemaakt middels het normale vinificatie proces, vervolgens is de alcohol eruit gehaald. Fruitig en droog!

Ribolla “R_B_L Friuli”, | Clivi, Friuli, Italié - Ribolla Gialla * 54
Typische Ribolla aroma'’s, fris, mineralen en verfijnd met veel karakter.

Champagne “Blanc de Noirs Grand Cru”, Michel Arnould & Fils, Frankrijk - Pinot Noir « 72
Prachtig voorbeeld van een blanc de noirs, enkel rode druiven! Fruitig en rijk.

WHITE WINES

By Glass

Demoiselles - Domaine des Vals Blanc, Languedoc-Roussillon, Frankrijk - Grenache, Marsanne « 5,8 / 29
Bloemige neus, sappig wit fruit en citrusaccenten. Elegant en levendig.

Muscadet Sur Lie “Cuvée Elégance” - Jean-Pascal, Loire, Frankrijk - Melon de Bourgogne * 6,5/ 32
Knisperende citrus, fijne mineraliteit en een lichte, romige textuur.

Riesling - Weingut Raddeck, Rheinhessen, Duitsland * 7,3 /37
Droog, fris en rank. Steenfruit, citrus, oranjebloesem en een snufje koekkruiden.

Domaine Les Charmettes, Languedoc, Frankrijk - Chardonnay « 6,8/ 34
Fris met tonen van perzik en appel, met een levendige en zuivere afdronk.

Rioja Blanco Fermentado en Barrica - Marqués de Goroa, Rioja, Spanje * 7/ 35
Gerijpt op nieuwe eiken vaten. Vol en rond, met behoud van fris fruit.

Bottles
Cendrillon 2021 (Natuur) - Pascale & Francois Plouzeau, Touraine, Frankrijk - Sauvignon Blanc * 52
Rijpe kruisbessen en limoen met een mineralige afdronk. Een subtiel rokerige toets in Sancerre-stijl.

Gruner Veltliner - Jurtschitsch, Kamptal, Oostenrijk * 52
Gebalanceerd en verfijnd, met lichte tuinkruiden en elegante mineraliteit.

Raimun Verdejo (Natuur) - Bodegas Sinforiano, Castilla y Ledn, Spanje * 56
Fruitig en fris, met een levendige afdronk.

Chair Blanche “Marnes Noires” 2022 (Natuur), Roussillon, Frankrijk - Grenache Gris, Macabeu * 50
Rond en rijk, licht romig met een mooie zuurgraad en frisse afdronk.

Cbtes du Rhone Blanc - Xavier Vignon, Rhéne, Frankrijk - Grenache Blanc, Viognier + 46
Chateauneuf-du-Pape Blanc in optima forma. Romig en zacht.

A Grand Pas Chardonnay 2024 (Natuur) - Le Cellier du Pic, Languedoc, Frankrijk « 43

Harmonieuze balans tussen fruitige en gastronomische tonen.

Viré-Clessé Chardonnay 2021 - Du Mont Epin, Maconnais, Bourgogne, Frankrijk * 65
Prachtige, romige structuur. Soepel en krachtig, met subtiele houttonen.

WINES



ROSE

‘Domaine de la Bastide’, Méditerranée, Frankrijk - Caladoc, Syrah, Merlot * 6,2/31
“Een frisse Franse rosé van Grenache en Caladoc, met tonen van aardbei, framboos en een vleugje kruiden!

"Colheita Seleccionada Rosado”, Alentejo, Portugal - Aragonez, Touriga Nacional « 43
Zalmroze van kleur en met fijn rood fruit en lichte kruiden. Sappig, rond, met een frisse en geurige afdronk.

“Classique Rosé”, Chateau d'Ollieres, Provence, Frankrijk - Grenache, Cinsault « 52
Schone, pure, en op-en-top Provencaalse rosé. Vol fijn rood fruit, zachte kruidigheid en drinkplezier.

RED WINES

By Glass

Segredos de Sdo Miguel - Herdade de Sdo Miguel, Alentejo, Portugal * 5,8 / 29
Moderne, soepele rode wijn. Fruitig met een zwoele smaak.

Tai Rosso, Ca'Basso, Fabio Basso, DOC Colli Berici, Vincenza, Italié - Tai Rosso * 6,4/ 32
Fruitig en elegant. Milde zuren, weinig tannine met lichte aardse tonen en soepel van structuur.

Cantodoro Riserva, Sicilié, Italié - Nero d’Avola, Cabernet Sauvignon * 6,8 / 34
Aroma's van zwart en rood fruit. 8 tot 12 maanden houtrijping met tonen van zoethout en vanille.

Donna Elena - Cantina Cantore di Castelforte, Puglia, Itali€ - Aglianico *» 7,2 / 37
Minimale houtrijping van 12 maanden. Droog maar zwoel, met zijdezacht donker fruit.

Bottles
Pinot Noir - Gerd Stepp, Pfalz, Duitsland - Pinot Noir « 39
Fruitige en soepele rode wijn, elegant en met lichte aardse tonen

Valpolicella Classico Superiore 2023 - Azienda Agricola Crosarola, Veneto, Italié « 45
Evenwichtig, harmonieus en rijk. Aardse tonen en subtiele tannines zorgen voor een hartige afdronk.

Selengaia Chianti (Natuur) - Falzari, Toscane, Italié - Sangiovese, Cabernet Sauvignon, Merlot * 45
Elegant en smaakvol met een verfijnde structuur.

Morenico Rovellotti 2019, Piemonte, Italié - Nebbiolo, Vespolina, Bonarda * 47
Typisch Piemontese druiven. Fris, sappig en levendig.

Radacini Reserve - Stefan Voda, Moldavié - Cabernet Sauvignon, Merlot, Syrah * 50
Donker fruit en zoete kruiden dankzij rijping op nieuw eikenhout.

VDP des Cévennes 2021 (Natuur) - Joé Chandellier, Languedoc, Frankrijk - Aramon, Carignan * 57
Licht en sappig, verfijnd aromatisch. Levendig met een zachte pareling.

Le Rouge des Cornus 2019 (Natuur) - La Garreliere, Loire, Frankrijk - Cabernet Franc « 58
Biodynamisch, met rood fruit, frisse tonen en subtiele kruidigheid.

Crozes-Hermitage 2021 - Domaine du Murinais, Luc Tardy, Rhéne, Frankrijk - Syrah « 60
Krachtige Syrah met stevige structuur.

Grololo Rouge 2021 (Natuur) - Pithon-Paille, Loire, Frankrijk - Grolleau * 63
Licht en fris, met rood fruit en een subtiel pepertje.

Barolo 2018 - Giacomo Fenocchio, Piemonte, Italié - Nebbiolo ¢ 70
Krachtig en kruidig met klassieke diepgang.

Amarone 2016 - Gino Fasoli, Veneto, Italié - Corvina, Rondinella, Molinara « 72
Weelderig en intens, met pruimen, bramen en kersensiroop.
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